


Το Icy Trace είναι μια ερευνητική προσπάθεια για 
την εφαρμογή μιας υπηρεσίας για την 

παρακολούθηση και την ανίχνευση αυθεντικών 
υλικών, αλλεργιογόνων και παθογόνων σε υψηλής 

ποιότητας προϊόντα διατροφής μέσω νέων 
μεθόδων μεταγονιδιωματικής ανάλυσης.

Το Icy Trace Project είναι μια καινοτόμος ολοκληρωμένη λύση που βασίζεται 
σε δειγματοληψίες κατά την διάρκεια παραγωγής του προϊόντος. 

Με λίγα λόγια:

•Μια ολοκληρωμένη λύση που παρέχει δεδομένα αναγνώρισης για τα 
συστατικά του χειροποίητου προϊόντος.

•Αξιολόγηση της ασφάλειας των τροφίμων για τους πελάτες.
•Ανίχνευση πιθανής “απάτης” εναντίον καταναλωτών λιανικής.
•Έμφαση στην ακεραιότητα των δεδομένων ανάλυσης.



Τα αποτελέσματα του IcyTrace για την 
μονάδα παραγωγής παγωτού της Μαραμπού
μπορούν να καθοδηγήσουν τις διαδικασίες 
απολύμανσης και να δώσουν στοιχεία ως 
προς τις περιβαλλοντικές συνθήκες που 
επηρεάζουν την παρουσία παθογόνων 

μικροοργανισμών.



Το μικροβιακό αποτύπωμα των επιφανειών 
παρασκευής και αποθήκευσης προϊόντων 
ποικίλλει και σχετίζεται με την διαδικασία 
απολύμανσης και τις περιβαλλοντικές 

συνθήκες του χώρου
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Ο αριθμός των μικροοργανισμών ανά 
κατηγορία επιφάνειας έχει σχετικά μικρή 

διακύμανση
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Για περισσότερες πληροφορίες

https://www.icytrace.eu/
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